Kielce, dnia 23.03.2023 r.

OGLOSZENIE

0 konkursie ofert na ,,Najem lokalu uzytkowego
w celu prowadzenia dzialalnosci gastronomicznej w budynku B

Swietokrzyskiego Urzedu Wojewodzkiego w Kielcach”

I. Postanowienia ogolne

. Ogtaszajacy konkurs: Skarb Panstwa — Swigtokrzyski Urzad Wojewédzki w Kielcach,
al. IX Wiekow Kielc 3, 25-516 Kielce.

. W kwestiach nieuregulowanych Regulaminem konkursu zastosowanie majga przepisy
ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny (Dz.U. z 2022 r. poz. 1360).

. Do konkursu ofert nie stosuje si¢ przepisow ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. — Prawo
zamoOwien publicznych (Dz.U. z 2022 r. poz. 1710).

II. Przedmiot konkursu

. Przedmiotem konkursu jest oddanie w najem lokalu o lacznej powierzchni uzytkowe;j
776,93 m? znajdujacego si¢ w dolnej czesci budynku B Swietokrzyskiego Urzedu
Wojewddzkiego w Kielcach przy al. IX Wiekéw Kiele 3, z przeznaczeniem
na prowadzenie w nim dziatalno$ci gastronomicznej na okres 2 lat. Obecna umowa najmu
obowigzuje do dnia 30.04.2023 r.

. Zamawiajacy informuje, ze nieruchomo$¢, na ktoérej znajduje si¢ przedmiotowy lokal
oddana jest w trwaty zarzad jednostce, w zwigzku z czym zawarcie umowy poprzedzone
zostanie uzyskaniem zgody organu nadzorujacego.

. Lokal posiada wejscie od strony budynku A (brak mozliwo$ci montazu statego
szyldu/reklamy) oraz dwa odrebne wejscia z zewnatrz budynku B.

. Lokal przeznaczony pod najem posiada wyodrebniong instalacje: elektryczng, gazowa,
wentylacje mechaniczng, oraz instalacj¢ wspolng: ogrzewania, wodno-kanalizacyjng
(zalozony jest podlicznik na zimng wodg), telefoniczng, sygnalizacji alarmu pozaru
1 oddymiania. Dodatkowo lokal posiada wlasng szatni¢ z wieszakami oraz toalety
dla personelu i klientow (damska i me¢ska).

. Lokal posiada dojazd dla pojazdow dostawczych i1 miejsca postojowe dla pojazdow
wlasnych (wyznaczone miejsca). Dostawy zwigzane z prowadzong dziatalno$cia muszg by¢
realizowane w sposob uzgodniony z zamawiajacym, tak aby nie zaktocaty pracy Urzedu.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do monitorowania, przy pomocy kamer udostgpnionej
wykonawcy cze$ci budynku.

. Wykonawca ponosi koszty zwigzane z wyposazeniem lokalu (zaplecza) w: maszyny,
urzadzenia i sprzet niezbedny do prowadzenia w nim dziatalno$ci gastronomicznej
(m.in.: meble kuchenne, sprzety gastronomiczne, AGD itp.).

. Dodatkowo wykonawca ponosi koszty zwigzane z wyposazeniem sali konsumpcyjnej
w odpowiednig ilo$¢ stotéw 1 krzesel, w tym dobrej jakosci zastawe stotowa. Wykonawca



zobowigzany jest do przedtozenia w Zataczniku Nr 1 - Formularz ofertowy (pkt 4 ust.1)
projektu graficznego wraz z opisem wystroju powierzchni przeznaczonej na prowadzenie
dzialalnosci gastronomicznej. Aranzacja i umeblowanie sali po przedstawieniu projektu
wymaga wczesniejszej pisemnej zgody zamawiajacego.

I11. Cel konkursu

. Celem konkursu jest wylonienie wykonawcy, z ktorym zostanie zawarta umowa najmu
lokalu, o ktorym mowa w rozdziale II ust. 1, ktéry bedzie $wiadczyt ushugi gastronomiczne
wysokiej jakosci, z zachowaniem zasad zdrowego zywienia z uwzglednieniem norm
okreslonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia
(Dz.U. z 2022 r. poz. 2132). Produkty muszg spelnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne
1 zasady systemu HACCP oraz Dobrej Praktyki Higienicznej 1 Produkcyjnej zgodnie
Z przepisami wymienionymi w ustawie.

. Wykonawca musi uwzgledni¢ potrzeby wynikajace ze specyfiki pracy i reprezentacyjnego
charakteru Urzgdu oraz zapewni¢ wysoki poziom $wiadczonych ushug jak rowniez zadbac
o estetyczny wyglad sali konsumenckie;.

. Wykonawca zapewni do obstlugi kelnerskiej przeszkolone osoby (min. 2) oraz zadba
0 odpowiedni i estetyczny strdj pracownikow.

IV. Dzialalno$¢ gastronomiczna
. Dzialalno$¢ gastronomiczna wykonawcy prowadzona bgdzie na potrzeby pracownikow
Swietokrzyskiego Urzedu Wojewodzkiego, innych jednostek mieszczacych —sie
w kompleksie budynkéw przy al. IX Wiekow Kiele 3 oraz klientéw indywidualnych — w dni
robocze w godzinach od 8:00 do 16:00.
. Wykonawca moze prowadzi¢ dziatalno$¢ gastronomiczng po godzinach pracy Urzedu
oraz w dni wolne od pracy po wczesniejszym kazdorazowym zgloszeniu i otrzymaniu
pisemnej zgody zamawiajacego.
. W lokalu zamawiajacy w ramach prowadzonej dzialalno$ci gastronomicznej
nie przewiduje sprzedazy i spozywania alkoholu oraz obowigzuje w nim bezwzgledny zakaz
palenia tytoniu.
. Zamawiajacy oczekuje, ze wybrany wykonawca podejmie dziatalno§¢ gastronomiczng
1 prowadzenie bufetu szybkiej obstugi w godzinach 8:00-16:00 obejmujaca:
1) dania 1 zestawy $niadaniowe, w tym co najmniej 3 rodzaje: positkow cieptych
(np. jajecznica, nales$niki, pardwki) oraz positkow zimnych (np. kanapki, pasty,
satatki);
2) roznorodne pieczywo 1 butki (w tym opcje bezglutenowe), wypieki stodkie
oraz stone;
3) nabial (w tym opcje bez laktozy) np. jogurty, serki, twarozki, kefir, mleko;
4) wyroby wedliniarskie 1 garmazeryjne;
5) dania obiadowe — migsne i wegetarianskie, dania kuchni m.in.: polskiej, tureckiej,
srodziemnomorskiej, azjatyckiej itp.;
6) zupy (co najmniej 2 rodzaje);
7) jarzyny gotowane (co najmniej 2 rodzaje), surowki (co najmniej 2 rodzaje), satatki
(co najmniej 2 rodzaje), dodatki skrobiowe (co najmniej 2 rodzaje);



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

8) napoje zimne 1 gorace (np. soki owocowe 1 warzywne, takze §wiezo wyciskane,
kompot, woda mineralna, kawa, herbata);
9) desery (co najmniej 2 rodzaje);
10) stodycze (czekolady, ciastka, lody - w okresie letnim);
11) zgodnie z zyczeniami klientow istnieje mozliwo$¢ zwigkszenia asortymentu
sprzedazy np. o dania dietetyczne.
Prowadzenie sprzedazy dan obiadowych oraz przygotowywanie positkow odbywaé si¢
bedzie na miejscu w oparciu o $wieze produkty. Positki obiadowe moga by¢ proponowane
w formie zestawow, badz dowolnej kombinacji dostgpnych danego dnia sktadnikow dan.
Kazdy sktadnik dania b¢dzie wyceniony oddzielnie.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do posiadania w codziennej ofercie co najmniej 2 zestawow
dan obiadowych tzw. ,,Zestawdéw Dnia” (np. migsne/wegetarianskie), skladajacych sig
z zupy, drugiego dania oraz napoju. Zestawy musza by¢ roznorodne i nie moga si¢ powtarzac
w ciggu danego tygodnia. Wykonawca moze zaproponowaé wprowadzenie abonamentu
na ,,Zestawy Dnia”, np. dla klientéw indywidualnych.

. Wykonawca zobowigzuje si¢ do posiadania tzw. ,Zestawu Dnia” w cenie

nie przekraczajacej 25,00 PLN brutto.

Wydawanie $niadan powinno nastgpowaé w dni i w godzinach pracy Urzedu,
od godz. 8:00 do godz. 12:00.

Wydawanie obiadow powinno nastgpowa¢é w dni i w godzinach pracy Urzedu,
od godz. 12:00 do godz. 16:00.

Zamawiajacy wymaga od wykonawcy, aby sprzedaz odbywatla si¢ w systemie gotowkowym
oraz bezgotéwkowym (za pomocg kart ptatniczych, ptatnosci BLIK bez ograniczenia kwot
transakcji).

Na wniosek zamawiajacego wykonawca zobowigzany jest do udzielania informacji
na temat sktadnikow jakich uzyto przy przygotowywaniu positkow.

Wykonawca ma obowigzek udostepni¢ klientom informacje o alergenach zawartych
w serwowanych daniach. Wykaz alergenow musi mie¢ form¢ pisemng oraz zawiera¢ pelny
sktad dania z wyszczegblnionymi alergenami.

Oferowane positki nie powinny mie¢ charakteru dan typu fast food produkowanych
z potproduktow. Nie powinny w catosci pochodzi¢ z mrozonek, produktow wysoko
przetworzonych lub gotowych. Nie powinny zawiera¢ syntetycznych polepszaczy
1 przyspieszaczy utatwiajacych przygotowywanie positkow ze strata dla zalet smakowych
1 warto$ci odzywczych.

Wykonawca powinien zapewni¢ mozliwos¢ wydawania positkow na wynos. Sprzedawane
dania na wynos musza by¢ serwowane w opakowaniach nieucigzliwych dla $rodowiska,
ekologicznych 1 biodegradowalnych.

Wykonawca prowadzac dziatalnos$¢ gastronomiczng zobowigzany bedzie do wykorzystania
nowoczesnych narzg¢dzi do obstugi i komunikacji z klientami, polegajacych na posiadaniu
wlasnej strony internetowej i aktywnego profilu w mediach spolecznosciowych, na ktérym
bedzie zamieszczat m.in. aktualne menu oraz cennik proponowanych dan.

W celu oceny zréznicowania oferty przez zamawiajacego wykonawca zobowiazuje si¢
do przedstawienia propozycji menu niepowtarzajacych si¢ 5 zestawdéw dan obiadowych
na 5 kolejnych dni (Zatacznik Nr 1 - Formularz ofertowy pkt 4 ust.3).



18. Dopuszcza si¢ waloryzacje cen zestawoéw, ktora moze by¢ dokonywana corocznie
ze skutkiem od dnia 01.03.2024 r. w wysokosci wskaznika wzrostu cen i1 towaréw
konsumpcyjnych oglaszanych przez Prezesa GUS za rok ubiegty.

V. Warunki udzialu w konkursie

1. Warunkiem wzigcia udzialu w konkursie jest wniesienie wadium w wysokosci
5.000,00 PLN (stownie: pig¢ tysiecy zlotych 00/100), ktore powinno by¢é wplacone
w terminie do dnia 06.04.2023 r. na rachunek bankowy SUW nr 56 1010 1238 0853 4213
9120 0000 z dopiskiem ,,Konkurs ofert na najem lokalu uzytkowego w celu prowadzenia
dzialalnosci gastronomicznej w budynku B Swietokrzyskiego Urzedu Wojewodzkiego
w Kielcach”. Wykonawca zatagczy kopi¢ potwierdzenia wptaty do formularza ofertowego
wraz z podaniem nr konta, na ktore nalezy zwroci¢ wptacone wadium (Zatacznik Nr 1 -
Formularz ofertowy pkt 4 ust.4).

2. Przyjeta stawka najmu za 1m? powierzchni nie moze by¢ mniejsza niz 23,81 PLN netto.

3. Przez caly czas trwania umowy wykonawca bedzie zatrudnial osoby wylacznie
na podstawie umowy o prac¢ (Zatacznik Nr 1 - Formularz ofertowy pkt 3 ust.10).

4. Warunkiem udziatlu w konkursie jest rowniez:

1) udokumentowane posiadanie co najmniej 3-letniego do§wiadczenia w prowadzeniu
dziatalno$ci gastronomicznej, w tym w okresie ostatnich 2 lat przed uptywem
terminu skladania ofert do$wiadczenia w realizacji z nalezyta staranno$cia
conajmniej 1 ustugi polegajacej na prowadzeniu dzialalno$ci gastronomicznej
przez okres min. 2 lat (Zalacznik Nr 3 — Oswiadczenie o wykonywanych ustugach);

2) o$wiadczenie o niezaleganiu z opfacaniem podatkéw, optat oraz sktadek
na ubezpieczenia zdrowotne i spoteczne (Zalacznik Nr 1 - Formularz ofertowy
pkt 3 ust.6);

3) o$wiadczenie, ze nie tocza si¢ wzgledem wykonawcy postepowania upadtosciowe,
nie ogtosit upadtosci, ani nie jest w likwidacji (Zatgcznik Nr 1 - Formularz ofertowy
pkt 3 ust.7);

4) oswiadczenie, ze wykonawca znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowe;j
zapewniajacej realizacj¢ zadania (Zatacznik Nr 1 - Formularz ofertowy pkt 3 ust.8);

5) o$wiadczenie, ze wykonawca posiada odpowiednio przeszkolony personel
w zakresie przestrzegania przepisOw bhp i ppoz. (Zatacznik Nr 1 - Formularz
ofertowy pkt 3 ust. 9).

5. Wraz z ofertg (Zatacznik Nr 1 — Formularz ofertowy pkt 4) wykonawca winien zalaczy¢
nastepujace dokumenty:

1) aktualny odpis z wlasciwego rejestru sadowego, np. Krajowego Rejestru Sadowego
albo wydruk z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej -
wystawiony nie wczesniej niz w okresie 3 miesigcy od daty sktadania ofert (ust. 5);

2) aktualny odpis zaswiadczenia wlasciwego naczelnika urz¢du skarbowego oraz
wlasciwego oddziatu Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego
Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajacy odpowiednio, ze wykonawca
nie zalega z optacaniem podatkoéw, optat oraz sktadek na ubezpieczenie zdrowotne
1 spoleczne lub potwierdzenie, ze uzyskal przewidziane prawem zwolnienie,
odroczenie lub rozlozenie na raty zaleglych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci
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wykonania decyzji wlasciwego organu — wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce
przed uptywem sktadania ofert (ust. 6);

3) posiada ubezpieczenie odpowiedzialnosci cywilnej w zwigzku z prowadzonag
dziatalnoscig lub posiadanym mieniem, zobowigzujace ubezpieczyciela
do naprawienia szkody osobowej badz szkody rzeczowej wyrzadzonej
przez wykonawce lub jego pracownikow osobie trzeciej (ust. 7);

4) w przypadku planowanej dziatalno$ci cateringowej wymagana jest decyzja
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej zatwierdzajaca zaklad zywienia zbiorowego
do produkcji cateringowej oraz zatwierdzony S$rodek transportu do przewozu
zywnosci. Obsluga cateringowa Swietokrzyskiego Urzedu Wojewddzkiego
prowadzona jest jako zamoéwienie publiczne w ramach innego postgpowania
niz niniejszy konkurs (ust. 8);

5) pelnomocnictwa dla osoby podpisujacej ofert¢ — jezeli wynika ono z innych
dokumentow zataczonych do oferty (ust. 9).

. Wymienione wyzej dokumenty mogag by¢ przedtozone w formie oryginatu lub kserokopii

potwierdzonej za zgodnos$¢ z oryginalem przez wykonawce.

. Zamawiajacy moze zwroci¢ si¢ do wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty z prosba o pisemne

wyjasnienia dotyczace ich tresci.

VI. Zasady przeprowadzania konkursu

. Pisemna oferta na realizacj¢ przedmiotu konkursu (Zatagcznik Nr 1 — Formularz ofertowy)

oraz inne dokumenty powinny by¢ ztozone w zapieczgtowanej kopercie z oznaczeniem
~Konkurs ofert na najem lokalu uzytkowego w celu prowadzenia dzialalno$ci
gastronomicznej w budynku B Swietokrzyskiego Urzedu Wojewoédzkiego w Kielcach”
w  siedzibie Biura Administracyjno-Gospodarczego  Swietokrzyskiego  Urzedu
Wojewodzkiego w Kielcach w pokoju nr 332 lub przestana na adres: Swictokrzyski Urzad
Wojewodzki w Kielcach, Biuro Administracyjno-Gospodarcze al. IX Wiekow Kielc 3,
25-516 Kielce, nie pdzniej niz do godziny 12:00 dnia 06.04.2023 r. (decyduje data wpltywu).
Oferta zlozona po terminie okreslonym w rozdziale VI zostanie zwrdcona bez otwierania.

. Wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem i1 dostarczeniem oferty ponosi sktadajacy

ofert¢. Za dostarczenie oferty niekompletnej lub nie w peini odpowiadajacej warunkom
okreslonym w rozdziale V pelne ryzyko, wiacznie z odrzuceniem oferty ponosi wykonawca.
Swietokrzyski Urzad Wojewodzki w Kielcach informuje, ze skladajacemu oferte z tytutu
jej odrzucenia nie przystuguja zadne roszczenia przeciwko prowadzacemu konkurs.
Kazdy wykonawcy moze ztozy¢ tylko jedng oferte.
Konkurs uznaje si¢ za wazny, jezeli wptynie co najmniej 1 oferta.
Ztozona oferta wazna jest przez 30 dni od dnia jej otwarcia.
Wszystkie strony oferty, w tym strony wszystkich zatagcznikow, winny by¢ ponumerowane
1 podpisane lub parafowane przez osob¢/osoby upowaznione do reprezentowania
wykonawcy zgodnie z dokumentami rejestracyjnymi lub posiadajaca/posiadajace
pelnomocnictwo do dokonywania okreslonych czynnosci prawnych.
Do prowadzenia konkursu zostanie powolana Komisja Konkursowa, ktéra wykona
nastepujace czynnosci:

1) otworzy oferty i odczyta oferowane kwoty czynszu;
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2) przyjmie dodatkowe o$wiadczenia 1 wyjasnienia wykonawcow;

3) odrzuci oferte/y, jezeli oferta/y nie spetnia/jag wymogdéw formalnych;
4) dokona analizy ofert i przyzna im wlasciwg punktacje;

5) sporzadzi protokodt z przeprowadzonych czynnosci;

6) zarekomenduje wybodr najkorzystniejszej oferty.

. Otwarcie ofert nastapi w siedzibie Swietokrzyskiego Urzedu Wojewoddzkiego w Kielcach

w dniu 06.04.2023 1. 0 godz. 12:00 w pokoju 328 III pietro budynek A.

O wynikach konkursu wszyscy wykonawcy zostang niezwlocznie powiadomieni
poprzez publikacje w Biuletynie Informacji Publicznej Swietokrzyskiego Urzedu
Wojewodzkiego w Kielcach, a takze drogg pisemng po wyborze wykonawcy i1 uzyskaniu
przez zamawiajacego wymaganych przepisami prawa zgod na zawarcie z nim umowy.

W przypadku braku mozliwosci zawarcia umowy najmu z wybranym wykonawca,
stosownej procedurze uzyskania zgdd poddana zostanie kolejna oferta o najwigkszej liczbie
punktow.

Wybrany wykonawca przystapi niezwtocznie do zawarcia umowy najmu ze Skarbem
Panstwa — Swigtokrzyskim Urzedem Wojewoddzkim w Kielcach na warunkach okreslonych
w zaakceptowanym projekcie umowy (Zalacznik Nr 2 — Umowa najmu), Kodeksie
cywilnym, niniejszych warunkach konkursowych oraz ztozonej ofercie (Zatgcznik Nr 1 —
Formularz ofertowy).

W terminie wskazanym w piSmie akceptujagcym wybor oferty, wybrany wykonawca
powinien przyby¢ we wskazane przez Organizatora Konkursu miejsce celem zawarcia
umowy.

Wybrany wykonawca traci wadium, jezeli we wskazanym przez Swictokrzyski Urzad
Wojewo6dzki w Kielcach terminie nie podpisze umowy najmu.

Wadium wykonawcy zostanie zwrdécone w ciggu 7 dni roboczych od uruchomienia
(rozpoczecia sprzedazy) dziatalnos$ci gastronomicznej w lokalu.

Pozostatym wykonawcom wadium zostanie zwrécone w ciggu 7 dni roboczych
od zawarcia umowy z wybranym wykonawca.

Osoba uprawniong do bezposredniego kontaktowania si¢ z wykonawcami i udzielania
wyjasnien w imieniu Swigtokrzyskiego Urzedu Wojewoddzkiego w Kielcach jest Pan
Leszek Markowski. Wskazany pracownik bgdzie udzielal informacji od dnia 24.03.2023 r.
do dnia 06.04.2023 r. w dniach i1 godzinach pracy Urzedu.

Wykonawca zobowigzany jest do dokonania wizji lokalnej powierzchni przeznaczonej
pod najem i zapoznania si¢ ze §wiadectwem charakterystyki energetycznej budynku B.
W celu uzgodnienia terminu ogledzin lokalu nalezy kontaktowa¢ si¢ z ww. pracownikiem
Biura Administracyjno-Gospodarczego, pod nr tel.: 41 342 17 19 lub pocztg elektroniczng
adres e-mail: zo24(@kielce.uw.gov.pl .

VII. Kryteria oceny ofert

. Komisja konkursowa dokonujaca oceny ofert stosowac bedzie nastgpujace kryteria:

1) warto§¢ miesigcznej stawki  czynszu netto najmu  powierzchni  lokalu
(C) — waga 80%;
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2) cen brutto zestawu dania obiadowego tzw. ,,Zestawu Dnia” (zupa, drugie danie, napdj)
—(ZD) waga 20 %.

2. Punkty za kryterium wymienione ust. 1 pkt 1) beda obliczone dla kazdej waznej, ocenianej
oferty wedtug wzoru:

Warto$¢ netto miesigczne;j
stawki czynszu najmu badanej oferty

Najwyzsza miesi¢czna wartosé

oferowanej stawki czynszu netto

1) najwyzsza oferta uzyska maksymalnie 80 pkt;

2) przyjmuje si¢, ze 1% = 1 pkt i tak zostanie przeliczona liczba punktow w kryterium;

3) wyniki w kryterium zostang zaokraglone do dwdch miejsc po przecinku;

4) proponowana miesi¢czna stawka czynszu netto musi by¢ okreslona z dokladnosciag
do dwoch miejsc po przecinku.

3. Punkty za kryterium wymienione w ust. 1 pkt 2) beda obliczone dla kazdej waznej, oceniane;j
oferty wedtug wzoru:
Najnizsza oferowana

cena brutto za ,,Zestaw Dnia”

Cena brutto badanej oferty
za ,,Zestaw Dnia”

1) najtansza oferta moze uzyska¢ maksymalnie 20 pkt;
2) przyjmuje si¢, ze 1% =1 pkt 1 tak zostanie przeliczona liczba punktéw w kryterium;

3) wyniki w kryterium zostang zaokraglone do dwdch miejsc po przecinku.

4. Zanajkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora tacznie uzyska najwyzszg liczbg punktow
z koncowej oceny ofert — suma punktow z dwoch kryteriow (maksymalnie 100), wg. wzoru
> =C+ZD.

5. Komisja konkursowa dokona wyboru oferty najkorzystniejszej lub stwierdzi, Ze nie wybiera
zadnej ze ztozonych ofert.

6. Jezeli w postepowaniu konkursowym nie mozna dokona¢ wyboru najkorzystniejszej oferty
ze wzgledu na to, Ze zostalty ztozone oferty o takiej samej liczbie punktéw, zamawiajacy
wzywa wykonawcow, ktorzy zlozyli oferty, do ztozenia w terminie okre§lonym
przez zamawiajacego ofert dodatkowych do czasu ostatecznego wyboru wykonawcy.



VIII. Postanowienia koncowe
Swietokrzyski Urzad Wojewoddzki w Kielcach zastrzega sobie prawo uniewaznienia
lub zakonczenia konkursu bez rozstrzygnigcia w kazdym czasie bez podania przyczyny.

IX. Klauzula informacyjna RODO
Zamawiajacy zgodnie z art. 13 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z 27.04.2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (dalej RODO) informuje, ze:

1. Administratorem Panstwa danych jest Swictokrzyski Urzad Wojewodzki w Kielcach
z siedzibg przy al. IX Wiekow Kiele 3, 25-516 Kielce, reprezentowany przez Dyrektora
Generalnego Urzedu, e-mail: sekretariat@kielce.uw.gov.pl , tel. +48 (41) 342 11 34.

2. Powolany jest Inspektor Ochrony Danych, z ktéorym mozna si¢ skontaktowac
w formie pisemnej na adres: Swietokrzyski Urzad Wojewédzki w Kielcach, al. IX Wiekow
Kielc 3, 25-516 Kielce, e-mail: iod@kielce.uw.gov.pl.

3. Administrator moze przetwarza¢ dane wykonawcy w okresie przeprowadzenia konkursu
na najem lokalu uzytkowego w celu prowadzenia dzialalno$ci gastronomicznej w budynku
B Swietokrzyskiego Urzedu Wojewodzkiego w Kielcach.

4. Podstawg przetwarzania danych jest art. 6 ust. 1 lit. b i ¢ RODO w zwigzku z realizacjg
przepisow:

1) ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych;

2) ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny;

3) ustawy z dnia 14 lipca 1983 r. 0 narodowym zasobie archiwalnym i archiwach;

4) zarzadzenie Dyrektora Generalnego Swigtokrzyskiego Urzedu Wojewoddzkiego
w Kielcach w sprawie procedur wewng¢trznych udzielania zamdowien publicznych
w Swietokrzyskim Urzedzie Wojewoddzkim w Kielcach.

5. Odbiorcy danych — dane osobowe od osob fizycznych wskazanych przez wykonawce
w dokumentacji konkursowej nie beda udostgpniane podmiotom zewnetrznym z wyjatkiem
przypadkoéw przewidzianych przepisami prawa.

6. Panstwa dane osobowe beda przechowywane przez okres 5 lat od dnia zakonczenia
postepowania konkursowego. Panstwa dane osobowe moga by¢ jednak przechowywane
dtuzej ze wzgledu na obowigzujacy w Urzedzie Jednolity Rzeczowy Wykaz Akt;

7. Obowigzek podania przez Panstwa danych os6b upowaznionych do reprezentowania
wykonawcy jest wymogiem zwigzanym z przeprowadzeniem otwartego konkursu ofert.
Konsekwencja niepodania danych osobowych jest brak mozliwosci udziatu w tym
konkursie.

8. Posiadaja Panstwo:

1) na podstawie art. 15 RODO prawo dostgpu do danych osobowych Panstwa
dotyczacych;

2) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania lub uzupeinienia Panstwa
danych osobowych przy czym skorzystanie z prawa do sprostowania
lub uzupetnienia nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku postgpowania o udzielenie
zamowienia publicznego ani zmiang postanowien umowy;


mailto:sekretariat@kielce.uw.gov.pl
mailto:iod@kielce.uw.gov.pl

3) na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktérych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO, przy czym prawo do ograniczenia przetwarzania
nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia
korzystania ze srodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby
fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii
Europejskiej lub panstwa czlonkowskiego, a takze nie ogranicza przetwarzania
danych osobowych do czasu zakonczenia postepowania konkursowego;

4) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych,
gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
narusza przepisy RODO.

9. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bgda:
1) podejmowane w sposdb zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO;
2) przekazywane do panstw trzecich oraz organizacji mi¢dzynarodowych.
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